fBoBBy ‘Briuer & fBroeafing
Was wirklich S}oqﬁ macht*

Amuse-Gueule

Kalte Bﬂ;menﬁoﬁ[—Cocos-Su’p’pe mit C’Ca@ﬁnscﬁinﬁen

2022 CRiesfing Alte Reben, Ebner-Ebenauer, Weinviertel
(0.1 Glas 9,50)

Gelackte Hithnerbrust, Siilze und Stangenseﬂériesa[at

2020 Sauvignon Blanc Ried Welles, Lackner-Tinnacher, Siidsteiermark
(0,1 Glas 12,00)

T omatenw’eg[aﬂ“ und geﬁlﬂ%e Zimbern-Nudeln mit Frischkise

2018 Morillon Ried Zieregg, Tement, Siidsteiermark, Grofflasche
(0,1 Glas 15,00)

Steinpilze, Pfifferlinge, Pfirsich
2018 Hatari, Furmint, Homonna, T oﬁaj
(0.1 Glas 10,50)

Donauwaller, Bete, Vin Jaune Beurre Blanc

2023 Griiner Veltliner Salz & CRaucﬁ, Leo Sommer fBurgen(cmcf
(0,1 Glas 10,00)

Gams (Beuschel, Crepinette, Rippen und Schulter) mit Pomelo und Fenchel

2013 CBfaufrdnEiscﬁ Szapary, Scﬁiefer, Saafﬁurgenfamf, Magnumflasche
(0,1 Glas 13,00)

Rohmilcheis mit Rosenschaum und Himbeeren

2017 CRiesfing ,,figenﬁroecffer“, Hirsch, ’.Kamym[, Groffflasche
(0,1 Glas 10,00)

‘Menii 155

Weinbegleitung (wer michte) 80
(géz’:ﬁweﬁge ﬂnﬁrmym der Wez’nkﬂéz’rzmﬂ vorbehalten)

Restaurant Broedi’ng
Miinchen, 18. ﬂugust 2026



